Geschmortes Kaninchen 6 in Buttermilch-Salbeisol3e

(far vier Personen)

1 Kaninchen ca. 1,5 kg
250 g kleine Zwiebeln
1 Zweig frischer Salbei oder 1 Teel6ffel getroclenet
3 Essloffel Ol
Salz
Pfeffer aus der Mihle
3 Essloffel Mehl
3/8 Liter Buttemilch
2 Essloffel Weinbrand

Das Kaninchen abspulen, trocken tupfen und in &el¢ zerlegen. Zwiebeln abziehen und
halbieren. Zwiebeln und die hélfte der SalbeibkitieheiRem Ol andiinsten. Herausnehmen.
Kaninchenteile im Bratfett rundherum anbraten. &alpfeffern und mit Mehl bestauben.
Zwiebeln, Salbei und Buttermilch zugeben. Im gesetdnen Topf etwa eine Stunde
schmoren. Die Sof3e mit Weinbrand, Salz und Pfaetbschmecken. Restliche Salbeiblatter
unterrthren.

Dazu: Kartoffeln



