Kaninchen in Senfsahne

(fir 4 Personen)

1 Kaninchen 1,5 kg

Salz

Pfeffer aus der Mihle

3 Essloffel Mehl

100g durchwachsener Speck
2 Essloffel Ol

1 Teeldffel Thymian

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Y4 Liter herber Weil3wein

Y4 Liter HUhnerbrihe

4 Essloffel mittelscharfer Senf
100 g Schlagsahne

1 Essloffel gehackte Petersilie

Das Kaninchen in Portionsstiicke schneiden. Wasdaigrmgcknen und mit Salz und Pfeffer
einreiben. In Mehl wenden. Speck in Streifen sate@iund in Ol anbraten. Speck
herausnehmen und die Kaninchenteile im Speckféttaaen. Zwiebelwirfel zugeben, glasig
dunsten. Thymian und ganze Knoblauchzehen untemiit Wein und Hiahnerbrihe
auffullen, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Eine Stusdamoren. Senf in den Bratenfond ruhren.
Sahne mit Mehl verriihren und die Sol3e damit bindech einmal kraftig wirzen. Die
Petersilie hacken. Das Kaninchen zum Serviererspeckwurfel und Petersilie bestreuen.



