Kaninchen mit Pilzen
(fiir 2 Personen)

500 g Kaninchenteile

Salz

Pfeffer aus der Miihle

100 g Friihstiickspeck in Scheiben

2 Essloffel Ol

50 ccm Rotwein

250 g Maronenrdhrlinge(ersatzweise Champignons)

Kaninchenteile wiirzen. Mit Speck umwickeln und in heiBen Ol anbraten. Mit Rotwein
abloschen . Etwa 60 Minuten zugedeckt bei kleiner Hitze schmoren . Maronen putzen und
halbieren. Zum Fleisch in die Pfanne geben ,etwa 15 Minuten mitschmoren.
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