Kaninchen mit Zwiebeln und Rotwein

(fur 6 Personen)

1Kaninchen (ca.2 k)
Pfeffer Salz aus der Muhle
60 g Butter

1 kg kleine Zwiebeln

% | herber Rotwein

% Teel6ffel Majoran

% Teel6ffel Thymian

2 Lorbeerblatter

Das Kaninchen in Portionsstticke schneiden. Wunidebeneinander in eine feuerfeste Form
legen. Mit weicher Butter einpinseln. Im vorgeheizBackofen bei 250° /Gas Stufe 6 etwa
15 Minuten braten. Inzwischen die Zwiebeln mit kexxtien Wasser Uberbriihen, abgiel3en
und abziehen. Die Zwiebeln zum Kaninchen gebenvBiatund Gewirze hinzufugen.

90 Minuten bei 200° /Gas Stufe 4 weiterschmoren. tid wieder mit dem Sud lbergiel3en.
Dazu eignen sich Reis oder Baguette.



